Oferta
JurekR Catering




Od 2017 roku mielismy okazje poznac wiele cateringow,
ktore pracowaly przy przyjeciach w naszym ogrodzie.
Pozwolito nam to wyciagnqc wiele wnioskow.

Kuchnia to integralna i niezwykle istotna czes¢ kazdego przyjecia,
a Wasi goscie czesto oceniajac menu czy obshuge utozsamiajaq ja
bezposrednio z nami jako miejscem, w ktorym odbywa sie
przyjecie. Dlatego wspolpraca z zaufanq firmag cateringowa jest
niezwykle wazna.

PostanowiliSmy, ze nie ma juz u nas miejsca na przypadkowos¢

i chcemy podjq¢ wspolprace na wytgceznosc z firma Jurek Catering.
Zrobilismy wspolnie w Brzoskwini setki przyjec i wiemy,

ze jest to stabilna marka, ktora ma ogromne doswiadczenie

w organizacji przyjec plenerowych. Nie majg sobie rownych

w kwestii logistyki, co z kolei przektada sie na mozliwie prosty

i przyjemny czas przygotowan dla Was.

Ich oferta jest kompleksowa, dzigki czemu nie musicie si¢
zajmowac organizacjq poszczegolnych elementow sami.
Podejmujac z nimi wspolprace macie pewnosc, ze Wasze przyjecie
bedzie dopracowane w najmniejszym szczegole.

Jurek Catering to gwarancja swietnej obshugi i pysznego menu.




< "Ry olerta cenowa
: / \V celu uzyskania wigzgcej oferty prosimy o Rontakt
bezposrednio z firma Jurek Catering

Menu Standard ERWY

Menu Standard Plus ERGE

Menu Exclusive BEF

dzieci do 2 lat  ENCZANEINIE

dzieci od 3 do 12 lat ESIORLRGSN

kRoszt za osobe z obstugi (Dj, Fotogral) KICIORENEN

dodatkowe optaty

transport [EReIOIONZ}

l6d do coolerow 1 kg/osoba dorosta/4 zI*

W przypadku wniesienia dodatkowych alkoholi
tzw. stolik boczny alkoholowy dodatkowo
zostanie doliczone 20-30 kg lodu. W przypadku,
gdy zdecvdujg sie Panstwo na skorzystanie z
ustug barmanskich, zapewnienie lodu do drinkow
lezy po stronie ustlugodawcy, a Panstwo optacaja
lod tyvlko i wytacznie do coolerow znajdujacych
si¢ na stotach gosci.

Utvlizacja butelek [IEIOIOWA!

po dostarczonym alkoholu

*cena do potwierdzenia w 2025 r.

Ceny okreslone w ofercie i umowie moga ulec podwyzszeniu stosownie
do $redniorocznego wskaznika cen towarow i ustug konsumpcyjnych
ogloszonego przez GUS w 2025 roku w stosunku do roku, w ktérym

zostala zawarta umowa.




Co zawiera cena:

 dostarczenie stotow (okraglych/ prostokatnych/ owalnych),
zastawy stolowej i potrzebnego sprzetu

e obrusy (bialte, kremowe, szare, czarne) i serwetki (kolor do ustalenia)

e ushluga cateringowa, czyli przygotowanie i serwowanie positkow

logistyka zwigzana z obslugq przyjecia

obstuga kelnerska oraz kucharska

chtodzenie i roznoszenie alkoholi

brak optaty korkowej

opieka nad barem samoobstugowym max do 5 rodzajow alkoholu
serwis tortu weselnego

obecnosc¢ szefa zmiany, ktory dba o jakos¢ swiadezonej ushugi

od przygotowan, az po koniec przyjecia oraz koordynuje przyjecie
w kontakcie z Wami oraz Djem



dodatkowo mozecie wynajgc

Krzesta Chiavari EERARERTANIS

Podtalerz szklany |EFAFPERVATING

Pakiet podtalerz + krzesto 40Nz

Obrus IRSISFAFZEVAIINE
bezowy lub wrzosowy

Obrus IASKAFRZEVAIE
welurowy bordowy
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Pakiety powitalne

PAKIET POWITALNY | Woda 7 miglq i cylryng

rozlozone na stoliku przy namiocie Lemoniada (dwa smaki do wyboru):

¢ Limonkowa z mietq
KOSZT10SOBY 10 ZL  Ogérkowa z bazyli

* Warzywna ze szpinakiem

¢ Truskawkowa z melisq

e Rabarbarowa

e Arbuzowa

* Ananasowa

¢ Rozana lemoniada z malinami

¢ Lawendowa lemoniada z melonem

PAKIET POWITALNY Il Wodazmigtqicytryng

roztozone na stoliku przy namiocie Lemoniada (dwa smaki do wyboru):
¢ Limonkowa z mietq

KOSZT10OSOBY 30 ZL .

* Warzywna ze szpinakiem

Ogorkowa z bazylig

¢ Truskawkowa z melisq

e Rabarbarowa

e Arbuzowa

¢ Ananasowa

¢ Roézana lemoniada z malinami

¢ Lawendowa lemoniada z melonem

Mini przekgski: 3 sztuki na osobe
¢ Ruloniki z tososia z kozim serem
¢ Mozzarella z marynowanaq cebulkq i
pomidorkiem koktajlowym
¢ Ruloniki z rostbefu z ziolowym chrzanem
e Korkiz weganskiego sera z oliwka

PAKIET POWITALNY I Prosecco z malinami

Mini przekaski roznoszone przez kelnera: 3 sztuki na osobe

KOSZT10OSOBY 40 ZL.

¢ Pralinki serowe w orzechowej posypce
¢ Szynka parmenska z melonem
¢ Ruloniki z cukinii z ziotowym serem i oliwkq



Menu Standard

POWITANIE wino musujqce, chleb i sol
PRZYSTAWKA * Balsamiczne fileciki kurczece serwowane na delikatnej satatce
do wyborujedna pozycja skropione]' sosem poprykowym

e Marynowany w ziolach schab sous vide z jogurtowo-pieprzowym dipem
* Pieczone szparagi zawiniete w plaster cukinii podane na melonowej salatce
z malinowym winegretem /weganskie/-sezonowo

ZUPA * Tradycyjny rosotz makaronem
E e Krem z kalafioréw z jabtkiem i szczypiorkiem
¢ Krem pomidorowo - paprykowy z tezkqg kwasnej Smietany

DANIE GLOWNE e Kompozycja poledwiczki wieprzowej oraz roladki z kurczaka
do wyboru jedna pozycja w naturalnym sosie, dodatek, satatka
e Kompozycja koperty z indyka faszerowanej szpinakiem i serem feta,
panierowanej szpadki schabowej z boczkiem, dodatek, satatka
* Poledwiczka wieprzowa w orzechowej musztardzie, dodatek, satatka

Satatki:  salatka wiosenna z sosem jogurtowym, mix sakat

do wyboru jedna pozycja . .
z sosem winegret, marchewka gotowana, buraczki

glazurowane, warzywa gotowane, satatka Colestaw,

mizeria z sosem jogurtowym

Dodatki: ziemniaki gotowane, puree ziemniaczane,
dowyborujednapozveia ziemniaki opiekane, kopytka, kluski ktadzione

QR q
DESER * Bezowy torcik z musem daktylowo-orzechowo-karmelowym przybrany
do wyboru jedna pozycja a2 g .
mocnymi wisniami
* Panna cotta z musem fruskawkowym w otoce sosu miegtowego

e Suflet czekoladowy z sosem malinowym



Menu Standard

GORACA KOLACJA1

do wyboru jedna pozycja

Karczek duszony w piernikowym sosie ze sliwkami i morelami,

kluski slaskie, satatka z czerwonej kapusty

e Podudzie kurczece z farszem warzywnym, kluski ktadzione,
salatka pekinska z jabtkiem

e 7Zrazy ze schabu z sosem mysliwskim, kuskus, satatka z buraczkow

e Koperta zindyka z nadzieniem z trzech serow, wedgersy,

surowka z selera z orzechami

GORACA KOLACJATI

do wyboru jedna pozycja a

Boeuf strogonow, pieczywo
Paprykarz z indyka, pieczywo
¢ Wieprzowina po kasztelansku, pieczywo

GORACA KOLACJA 1 Barszcz czerwony z krokietem
do wyborujednapozycja e 7Zyrekz biatq kietbasq

e Zupa chrzanowa z bekonem i grzankami

Menu Standard Roszt 300 zl/os

Kazde menu zawiera owoce sezonowe, napoje bez ograniczen (kawe, herbate,

wode mineralng, soki owocowe, napoje gazowane), oraz zimny bufet (szczegoly ponizej)

Dania gorace li [l mozna zastgpic grillem w ogrodzie

Czas trwania grilla do 4 h (szczegoly ponizej)




Menu Standard Plus

POWITANIE wino musujgce, chleb i sol

PRZYSTAWKA * Balsamiczne fileciki kurczece serwowane na delikatnej satatce

R e R skropionej sosem paprykowym

e Marynowany w ziolach schab sous vide z jogurtowo-pieprzowym dipem

* Pieczone szparagi zawiniete w plaster cukinii podane na melonowej satatce
z malinowym winegretem /weganskie/ - sezonowo

e Marynowane w pietruszkowej oliwie filety z pstraga na kompozycji zielonych
satat z winegretem porzeczkowym

¢ Dlugo gotowany filet z indyka z marynowanymi figami

¢ Marynowane w balsamiczno-miodowej zaprawie fileciki kurczece ze

szpinakiem baby, kozim serem i czerwonym grejpfrutem

ZUPA ¢ Tradycyjny rosotz makaronem
do wyborujednapozycja e Krem z kalafiorow z jablkiem i szczypiorkiem
¢ Krem pomidorowo — paprykowy z tezkg kwasnej Smietany
e Krem z cukiniii koziego sera
e Krem porowo szparagowy z czarnym ryzem

¢ Lekko pikantny krem z dyni z grzankami

DANIE GLOWNE ¢ Kompozycja poledwiczki wieprzowej oraz roladki z kurczaka

dhe sy lbeuntlEdng Pyl w naturalnym sosie, dodatek, satatka

e Kompozycja koperty z indyka faszerowanej szpinakiem i serem fetaq,
panierowanej szpadki schabowej z boczkiem, dodatek, satatka

¢ Poledwiczka wieprzowa w orzechowej musztardzie, dodatek, satatka

¢ Panierowany kotlet ze schabu z lesnym farszem w duecie z filetem z indyka
zapiekanym mozzarellg i biatym sosem, dodatek, satatka

¢ Kompozycja indyka w boczku z filecikiem z poledwiczki wieprzowej,
dodatek, satatka

* Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu, dodatek, satatka

Satatki: satatka wiosenna z sosem jogurtowym, mix satat z sosem winegret,
do wyboru jedna pozycja .
marchewka gotowana, buraczki glazurowane, warzywa gotowane,

satatka Colestaw, mizeria z sosem jogurtowym

Dodatki: ziemniaki gotowane, puree ziemniaczane, ziemniaki opiekane,

do wyboru jedna pozycja . . . . 0 .
‘ : pond kopytka, kluski kladzione, pierogi ze szpinakiem

DESER ¢ Bezowy torcik z musem daktylowo-orzechowo-karmelowym przybrany

do wyborujedna pozycja 8. gz g .
mocnymi wisniami

* Panna cotta z musem truskawkowym w otoce sosu mietowego
¢ Suflet czekoladowy z sosem malinowym
¢ Mus karmelowo-gruszkowy na malinowym oczku ozdobiony Swiezymi owocami
* Mus z biatej czekolady na ciemnym krakersie z sosem malinowym
¢ Sernik na zimno na czekoladowych krakersach z mandarynkamii sosem

malinowym



Menu Standard Plus

GORACA KOLACJA1 Karczek duszony w piernikowym sosie ze sliwkami i morelami, kluski slaskie,

SO i RN ey satatka z czerwonej kapusty
e Podudzie kurczece z farszem warzywnym kluski ktadzione
i salatka pekinskq z jabtkiem
e 7Zrazy ze schabu z sosem mysliwski, kuskus, satatka z buraczkow
¢ Koperta zindyka z nadzieniem z trzech serow, wedgersy,
surowka z selera z orzechami
e Antrykot z indyka z sosem smietanowym, kluski ktadzione,
surowka pekinska z jabtkiem
¢ Kurczak supreme zakrawany pomidorami z ziemniakiem w mundurku
i dipem ogorkowo - czosnkowym
¢ Bitki z poledwiczek wieprzowych w musztardowym sosie, komosa ryzowa,

¢wikta z chrzanem

GORACA KOLACJATI

do wyboru jedna pozycja o

Wotowina duszona w czerwonym winie, pieczywo
Gulasz z indyka z borowikami, pieczywo
* Wieprzowina po staropolsku, pieczywo

GORACA KOLACJA I Barszcz czerwony z krokietem
do wyborujednapozycja o Zurek z biatq kietbasaq
* Zupa chrzanowa z bekonem i grzankami
* Barszcz czerwony z pierogami francuskimi z farszem grzybowym
e Bulion z buteczkq nadziewanaq kurczakiem i borowikami
¢ Krem ogorkowy z parmezanowaq diablotkq

Menu Standard Plus Roszt 320 z1/os

Kazde menu zawiera owoce sezonowe, napoje bez ograniczen (kawe, herbate,

wode mineralng, soki owocowe, napoje gazowane), oraz zimny bufet (szczegoly ponizej)

Dania gorgce li [l mozna zastgpic grillem w ogrodzie

Czas trwania grilla do 4 h (szczegoly ponizej)



wino musujqce, chleb i sol

Marynowany filet z halibuta na soczystych satatach skropionych
malinowym winegretem

Rostbef wolowy na grzance z dresingiem z podgrzybkow i marynowanym
pieprzem

Pralinki z koziego sera z marynowana gruszka i salatami z orzechowaq oliwaq

Zupa borowikowa z lazankami

Krem ze skarmelizowanych pomidorow z mascarpone
i ptatkami migdatowymi

Bulion z koldunami

Duszona piers z kaczki z ziemniakami, puree z pudrem z boczku
i musem z czerwonej kapusty
Fileciki cielece w Calvadosie z ravioli i gotowang marchewka

Perliczka z pieczonymi w grubej soli ziemniakami z puree dyniowym

Gruszka w maderze w dwoch sosach waniliowym i porzeczkowym
Trio czekoladowe z wisniami w likierze

Krem waniliowy w koszyczku bezowym z truskawkami w szampanie




Menu Exclusive

CORACAKOLACIATIIL e Policzki wolowe z pierogami z kaszaq i gotowanymi buraczkami
domybortjednaporycia o gilet 7 dorady z sosem koperkowym, gnocchi, pieczone warzywa korzenne

¢ Poledwiczki wp w borowikach w smietanie z grating ziemniaczangq i brokutami

* Szynka pieczona w calosci z ziemniakami pieczonymi i kapustq zasmazanq -

danie serwowane na sali

CORACAKOLACIANL e Barszez czerwony z buteczkq faszerowang indykiem i rydzami

do wyboru jedna pozycja

 7Zurek na gesich zoladkach z tartym jajkiem

Zupa gulaszowa z zacierkq

Menu Exclusive Roszt 360 z1t/os

Kazde menu zawiera owoce sezonowe, napoje bez ograniczen (kawe, herbate,

wode mineralng, soki owocowe, napoje gazowane), oraz zimny bufet (szczegoly ponizej)

Dania gorace li Il mozna zastapi¢ grillem w ogrodzie

Czas trwania grilla do 4 h (szczegoly ponizej)



Bufet

Zimny bufet standard

Ruloniki z okonia z pomidorkiem
cocktailowym

Croissanty z camembertem i zurawing
Indyk sous vide w marynacie

z zielonej pietruszki

Marynowany schab dhlugo pieczony

z dipem pieprzowym

Pasztet domowy z brusznicaq

Poledwiczka wieprzowa w ziotach

Mini burgery z szarpanq wieprzowing
imiodowo musztardowym sosem

Quiche z burakiem i serem feta

Ruloniki z cukinii i marynowanego tofu
/weganskie/

Roladki warzywne w papierze ryzowym

z salsq paprykowq

Kompozycje serow z orzechami

z zurawing i konfiturq z gruszki

Mini mozzarella z pomidorem koktajlowym
Swieze warzywa z dipami

Pieczywo mieszane: buteczki, paluchy, chleb
Sosy: chrzan z jajkamii miodem, paprykowy

w dwoch opcjach do wyboru

Zimny bufet wiejski

¢ Rolowany pstrqgg z bryndzq i bekonem

* Sledzie w zaprawie polskiej i sSmietanowej

e Szynka wp podana w catosci

¢ Petakietbasy swojskiej

e Pasztet domowy

e QGalaretki wieprzowe

e Sliwki w aromatycznym boczku podane

¢ Boczek pieczony z cebulka i kminkiem

¢ Salceson domowy w naturalnym jelicie

» Zeberka wieprzowe duszone w mocnej
zaprawie marynowane

e Karczek pieczony

* Smalec wiejski

¢ Ogorki matosolne

¢ Kompozycja serow plesniowych
i gorskich z zurawing i borowka

¢ Grillowane warzywa z dipem
ogorkowo-czosnkowym

¢ Chleb wiejski, chleb razowy, chleb
pszenny, buteczki, paluchy

* Sosy: chrzan z jajkamii miodem,
paprykowy

Satatki do kazdego bufetu

Tradycyjna jarzynowa

Pieczarkowa z porem ijajkiem

Satatka z makaronu orzo z paprykaq,
ogorkiem, tofu i sosem jogurtowym
Brokutowa z jajkiem

Ze swiezego szpinaku z karmelizowanymi
orzechami nerkowca

i suszonymi pomidorami
Wielowarstwowa z kurczakiem

W przyprawie gyros

Sataty zielone z lazurowym serem, owocami
sezonowymii winegretem malinowym

7. selera naciowego z ananasem

i rodzynkami z sosem jogurtowym

trzy rodzaje do wyboru

e Salatka z sera, szynki, winnego ananasa
z selerem marynowanym
i sosem majonezowo jogurtowym

¢ Cocktailowa z kurczakiem

e Grecka zoliwkamiifetq

¢ Satatka z zokego seraq, pieczarek
marynowanych ijajka

e Ze szpinaku z gotowanymi burakami,
orzechami wloskimi i serem plesniowym

¢ Ze szpinaku, pomidorkow cocktailowych
z pestkami stonecznika i winegretem
ziolowym



Potrawy z grilla

Danie gorgce | i Il mozna zastapic grillem w ogrodzie

e Pstrag marynowany w ziolach

e Stek wieprzowy w marynacie imbirowo-miodowej

e Szaszlyk zindyka

* [Luzowane podudzie kurczece

¢ Kielbasa

¢ Kielbaski weganskie

e Ziemniaki w folii

e Grillowane bataty z ziolami

* Warzywa grillowane /papryka, cukinia, baktazan, pomidory/

e Szaszlyki z tempehu z warzywami

e Grillowane sery z zurawing /oscypki, camembert/

e Grillowane kolby kukurydzy

¢ Sosy: musztarda, keczup, sos czosnkowy, sos ziolowy, sos barbecue
e Satlatka z pomidorow, ogorkow, czerwonej cebuli z sosem balsamicznym

VMenu dla dzieci

PRZYSTAWKA e Mini wrapy z kurczakiem i warzywami

ZUPA

jak w wybranym menu gldwnym

Pomidorowa z makaronem

DANIE GLOWNE e Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surowkami

DESER e Jak w wybranym menu gldwnym
e Panna cotta z sosem truskawkowym

GORACA KOLACJA * Nalesniki z serem i owocami z sosem czekoladowym



Menu wegetarianskie

i weganskie

PRZYSTAWKA

do wyboru jedna pozycja

Carpaccio z buraka z serem feta, orzechami wtoskimi [ub innymi i oliwa
truflowq

Pieczone szparagi zawiniete w plaster cukinii podane na melonowej salatce z
malinowym winegretem /weganskie/-sezonowo

ZUPA ¢ Jak w wybranym menu glownym z wyjatkiem rosotu
DANIE GEOWNE e Kotleciki z zielonej soczewicy z kaszq jaglang i dodatkiem orzechow wloskich
do wyboru jedna pozycja 7 sosem z boczniakow /Wegaﬁskie/
¢ Tagliatelle z bazyliowym pesto, mini mozzarellq, pomidorkami koktajlowymi,
orzechami wloskimi i parmezanem
DESER ¢ Wegelarianskie desery jak w wybranym menu gldwnym

* Weganskie desery do konsultacji po wyborze glownego deseru

GORACA KOLACJA ¢ Papryka faszerowana dzikim ryzem i warzywami /weganskie/
do Wyboru jedna pozycja Golagbki z kaszaq bulgur i podgrzybkami z sosem pomidorowym/weganskie/
¢ Pierogize szpinakiem

¢ Chili sin carne z chipsem z tortilli /weganskie/

GORACA KOLACJA I ¢ leczo wegetarianskie z ciecierzycq, pieczywo /weganskie/
do wyboru jedna pozycja

Gulasz z batata i cukinii w sosie pomidorowym, pieczywo /weganskie/
e QGulasz z fasoli z wedzonym tofu, pieczywo /weganskie/

CORACAKOLACIA L * Barszez czerwony: z kapusniaczkiem /weganskie/ lub pierozkami francuskimi
z farszem grzybowym /weganskie/ (do wyboru 1 dodatek)
* Barszcez bialy z grzybami i ziotowq pitg (weganski)

do wyboru jedna pozycja




200g/os
koszt10s. 35 zt

Bufet

7z mini deserkami

do wyboru 4 pozycje

minimum 25 szl.

koszt 1 szt. 8 zF*

*do potwierdzenia w 2025rr.

Candy bufet

100g ciasta plus
3 mini stodkosci / os.

koszt 1 0s. 50 zI*

*do potwierdzenia w 2025 r.

Paczki z ciastem
dla gosci

Dodatkowe propozvcje

Stodki stot

Sernik krolewski

Kruche z piankq i owocami

Ciasto kawowo-bananowe

Pychotka

Miodownik

Delicja

Kruche babeczki z roznym nadzieniem

Rurki z kremem karpatkowym

Krem brulle

Krem karmelowy z gruszkami

Mus czekoladowy z preparowanym ryzem

Mus z bialej czekolady z fruzeling malinowq

Panna cotta z sosem truskawkowym

Krem tiramisu

Mus kawowo-czekoladowy z orzechami

Krem kawowy z bialq czekoladaq

Krem malinowy z biszkoptami

Mus truskawkowy ozdobiony swiezymi owocami
Krem z mango i marakui

Krem orzechowo-daktylowo-karmelowy z kruszonkg bezowa
Szyszki z ryzu preparowanego w karmelu (2szt/porcja)

Blok czekoladowy z herbatnikami

Serniko-brownie z malinami w papilotkach

Ciasto miodowo-orzechowe z konfiturq w papilotkach

Mini babeczki z r6znym nadzieniem

Mini ptysie o smaku smietanowym i czekoladowym

Cake popsy czekoladowe i waniliowe

Makaroniki (do wyboru dwa smaki: czekoladowe, waniliowe,
waniliowe z pomaranczq, orzechowe, malinowe)
Ziemniaczki

Szyszkiryzowe w karmelu

Beza Pavlova

85 dkg, koszt 1 sztuki 50 zF

*do potwierdzenia w 20235 .






Warto wiedziec

WEJSCIE PARY MELODE]

Poczatek przyjecia jest zazwyczaj najbardziej stresujgcy dla Pary Mlodej. Postarajcie sie przyjechac do
ogrodu chwile po Waszych gosciach. Dajcie im czas, zeby zebrali sie w namiocie i tam na Was czekali.
Jezeli zdecydujecie sie na tradycyjne przywitanie chlebem i solq przez rodzicow dopilnujemy, zeby czekali
na Was przy wejsciu. Kolejnym krokiem jest toast. Wasi goscie otrzymaija kieliszki z winem musujacym
chwile przed tym jak zjawicie sie Wy. Natomiast Para Mloda po powitaniu przez rodzicow zostanie
przywitana przez kierownika cateringu, ktory otworzy przy Was butelke wina musujgcego i napehi
Wasze kieliszki.

Po tradycyjnym “sto lat” mozecie rzucic kieliszki na szczescie za siebie po czym pozamiatac szklo.
Mozecie tez zrezygnowac z rzucania czy sprzqtania - wszystko zalezy od Was.

My caly czas jestesmy z Wami i pomagamy zorganizowacé Wasze wejscie, takze bez obaw :).

Jezeli planujecie slub plenerowy w ogrodzie rozwazcie zamowienie ktoregos z pakietow powitalnych,
zeby Wasi goscie w oczekiwaniu na ceremonie mogli poczestowac sie lemoniadq czy cos przekasic.
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7Y CZENIA

Po toascie goscie udajq si¢ na zyczenia. Polecamy Wam zorganizowac
je w ogrodzie, zamiast pod kosciotlem. To zawsze dodatkowy czas na
skorzystanie z pleneru. Jezeli pogoda sprzyja, staramy sie zrobic¢ zyczenia
na polance niedaleko namiotu. Wszyscy goscie, ktorzy juz ztozq zyczenia
bedg mogli od razu zasigsc¢ do stotow, gdzie bedq juz na nich czekaly
przystawki.

SWIECE

Dodajg magii i wyjatkowej atmosfery. Jednak wybierajac ich rodzaj
pamietajcie, zeby zadbac o bezpieczenstwo. Kazda swieca musi miec¢
ostonke (najlepiej szklanq). Dodatkowo dhugie swiece stozkowe pomimo
tego, ze wygladajaq pieknie, spalajq sie w otwartej przestrzeni bardzo szybko,
rozlewajqc wokot caly wosk. Takze jezeli bardzo Wam zalezy konkretnie na
takich swiecach pamietajcie, zeby zamowic u florysty rowniez szklane
ostonki/tuby.




Warto wiedziec

USTAWIENIE STOLOW W NAMIOCIE

Namiot daje wiele mozliwosci ustawienia stotow. Nie musicie si¢ ograniczac¢ do dwoch rzedow
okrgglych stotow i stotu prezydialnego. Mozecie ustawic stoly w trzech rzedach lub miksowac okragte
z podluznymi . Stét prezydialny moze by¢ stotem dwuosobowym tylko dla Was, albo okraglym

przy ktorym siedzicie ze swiadkami lub prostokqitnym na wigekszaq liczbe 0osob.

Przy ostatnim rozwigzaniu goscie mogaq siedzie¢ po obu stronach stolu, zostawiajac

jedynie 4 wolne miejsca przed Parg Mlodq tak, aby byta widoczna dla pozostalych gosci.
Stol prostokatny mozecie zrobic na tyle osob naiile cheecie i to jego najwieksza zaleta.

Oczywiscie polecam nie przesadzac z iloscig 0sob, zeby nie byt za dhugi, bo wtedy ciezko
bedzie go obejsc, ale 14-18 0sob spokojnie mozecie usadzic przy takim stole.

toaleta damska

szeroko$é namiotu 12 m
toaleta meska
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Przy okrqglych stotach zaplanujcie od 8 do 12 osob. Pamietajcie, ze przy kazdym stole
moze by¢ inna liczba 0osob — na pierwszy rzut oka i tak nie widac ile 0sob siedzi przy stole,
a bardzo Wam to utatwi usadzanie gosci.

Dodatkowo na planie jest zaznaczony stot dla obstugi, oraz miejsce dla DJ-ja.

Cala przestrzen przed nim to miejsce na parkiet. Jego wielkosc jest zalezna od ilosci stotow,

takze zachecam Was przy wiekszej ilosci gosci, abyscie postarali sie usadzi¢ maksymalnaq,

albo zblizona do niej liczbe gosci przy stole, aby zminimalizowac ilos¢ stolow na rzecz wielkosci
parkietu.

Maksymalna liczba gosci to 120 (wliczamy w to stot dla obstugi i dzieci, ktore majg miejsce przy stole).
W wyjatkowych sytuacjach mozemy przymkngé oko na kilka osob wigcej :).

Na planach znajdziecie przykladowe maksymalne ustawienie stotow.

Jezeli macie jakies szczegolowe pytania dotyczace ustawienia stolow, chetnie pomozemy.

toaleta damska

szerokosé namiotu 12 m
toaleta meska
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CUKIERNIA I SLODKI STOL

Jezeli zdecydujecie sie na wybor zewnetrznej cukierni pamietajcie, aby potwierdzic

z nimi godzine przyjazdu do ogrodu. Stodkosci mogag pojawic sie w Brzoskwini najwczesniej
w momencie kiedy na miejscu bedzie juz samochdd chlodnia, tak aby mozna je byto
bezpiecznie przechowac. Jezeli chcecie, aby stodki stotbytna bufecie od poczatku przyjecia,
pracownik cukierni moze go od razu wystawic. Jednak nie polecamy tej opcji. Lepiej aby
stodki stot pojawit sie na bufecie dopiero po wyserwowanym obiedzie. W upalne dni lepiej
zadbac o to, zeby stodkosci jak najdhuzej przebywaly w chtodni. Poza tym nie beda kusic¢

Waszych goscijeszeze przed obiadem :).
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OBSEUGA BARMANSKA

Jezeli decydujecie si¢ na obsluge barmanskq upewnijcie si¢ z barmanami,

ze w Brzoskwini nie ma mozliwosci mycia szkla wiec muszq zabezpieczy¢ takq
ilos¢, zeby wystarczyto na calq impreze. Jezeli nie majq tyle swojego szkla mogag
wypozyczy¢ dodatkowe od firmy Jurek Catering.

JEDZENIE PO WESELU

Po zakonczonym przyjeciu obstuga spakuje dla Was jedzenie, ktore zostato.
Catering ma jednorazowe pojemniki do tego celu, ale jezeli przywieziecie
wieksze miski, garnki, czy pojemniki na pewno bardzo to utatwi proces
pakowania. Pamigtajcie, ze jedzenie musicie zabra¢ bezposrednio po przyjeciu.
Nie ma mozliwosci przechowania go w Brzoskwini. Zaplanujcie wczesniej
logistyke zwigzang z tym tematem (czym przewozicie, gdzie przewozicie).



Jurek Catering przygotowuje dla Pary Mlodej jedna degustacje. Dla osob, ktére majq
podpisang umowe taka degustacja jest w cenie i obejmuje Pare Mloda.

Dla tych, ktorzy chcq degustacje zrobic przed podpisaniem umowy, degustacja jest
ptatna. Nalezy jednak pamietac, ze drugi raz degustacja juz nie przystuguje, nawet jesli
podpiszecie umowe. Degustacje odbywajg sie w okresie postu (luty/marzec/kwiecien)
w Sali Bankietowej Triana w Mogilanach przy ul. Sportowej 27A.

Do degustacji przygotowane sq po dwie potrawy z obiadu (nie cate menu). Nalezy
wybraé: dwie przystawki, dwie zupy, dwa dania glowne i dwa desery a nastepnie odestac
wybor mailem z 10-dniowym wyprzedzeniem. Nalezy tez podac ilos¢ oséb obecnych na
takim spotkaniu - jesli oprocz Mtodej Pary, dla ktorej degustacja jest bezplatna, ktos
chciatby jeszcze wziac udzial, to koszt 1 osoby dodatkowej wynosi 160 zt

Na spotkaniu degustacyjnym ustalane sq rowniez wszystkie szczegoly przyjecia.

Na takie spotkanie nalezy przeznaczy¢ okoto 1,5 godziny.

Ostatecznq ilos¢ osob nalezy potwierdzic 10 dni przed przyjeciem weselnym.

Mozna mieszac¢ menu standard z menu standard plus.

Po wyborze potraw dokonuje si¢ ponownej wyceny.

W czasie przyjecia do obstugi gosci zazwyczaj przypada 1 kelner na +/- 25 osob

Jurek Catering
wesela@jurek-catering.pl
Jolanta Jurek kom. 607 913 692
Dominika Grzywa - Laptas kom. 791 846 444
www.jurek-catering.pl
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